
Herzlich willkommen im frollein!

Vom Frühstück bis zur Brotzeit, von Steaks, Braten, Salaten, leckeren 

Bierspezialitäten bis zum hausgemachten Kuchen mit frisch gebrühtem 

Kaffee - im frollein gibt es das

Beliebteste aus Deutschland - und Österreich.

Für jede Tageszeit, für jede Lebenslage, ob allein, mit der Familie oder 

Freunden. Wir haben für Sie Gerichte zusammengestellt, die schmecken 

und Freude machen, weil sie mit Liebe und Sorgfalt aus besten Produkten 

hergestellt werden.

Genauso viel Wert wie auf  unser Angebot legen wir auf  herzliche 

Gastlichkeit und eine Atmosphäre, die modern und doch gemütlich ist. 

Entdecken Sie das frollein - unkompliziert, fröhlich, ein wenig nostalgisch 

und sehr lecker!

War gut. Iss gut. Bleibt gut. 



1 Heißgetränk, 1 Croissant 

oder 1 Brötchen, Butter, Konfitüre oder Eszet- Schnitte

1 Heißgetränk, Brotkörbchen, Butter, 

Konfitüre, feine Auswahl von Wurst und Käse

1 Heißgetränk, Croissant mit Nutella, Konfitüre oder Eszet- Schnitte 

Mehrkornmüsli mit Früchten und Obstsalat 

Brotkörbchen, Rühr- oder Spiegelei mit gekochtem

Schinken oder Speck, Butter und Marmelade

Feine Käseauswahl , Obstsalat, 

Brotkörbchen, Butter und Marmelade

Rostbratwürstchen, gerösteter Speck, 

Bratkartoffeln, Krustenbauernbrot und Butter

1 Paar Weißwürste mit süßem Senf und 

einer Laugenbrezel, dazu frischer hausgemachter Obatzda

Räucherlachs mit Meerrettichsahne, 

Kräuterquark, Schinkenauswahl, Wurstspezialitäten, 

Käseauswahl, 2 Landeier, 

Obstsalat, Brotkörbchen, Butter und Marmelade, Nutella, sowie 

zwei Gläser frisch gepresster Orangensaft und 

zwei Gläser Prosecco(0,1 l)

Alle Eierspeisen werden mit 2 Eiern zubereitet 

Natur 2,50 û, gekochtem Schinken oder Speck 3,20 û, Bergkäse3,50 û, 

gekochtem Schinken und Bergkäse3,80 û, Strauchtomaten und 

Kräutern 3,20 û, Räucherlachs 6,20 û

Dazu Krustenbauernbrot und Butter 1,40 û



mit Kartoffeln, Speck, Zwiebeln, Spreewaldgurken

mit Kartoffeln, Gemüse und Kräutern

Portion Konfitüre

Honig 

Nutella 

Portion Butter 

Gemischtes Brotkörbchen 

Croissant 

Brötchen

Laugenbrezel

Landei 6 Minuten gekocht

Feine Käseauswahl

Auswahl von Schinken und Wurst

aus Deutschland 

Kräuterquark

Räucherlachs mit Sahne-Meerrettich 

Bratkartoffeln

Joghurt naturmit Früchten 

Joghurt naturmit Müsli

Mehrkornmüsli mit Milch 

Frischer Obstsalat

frisch paniert mit Preiselbeeren, Krustenbauernbrot & Butter

mit hausgemachtem  Kräuterquark



mit Strauchtomaten, Karottenstreifen, Gurken und bunte Paprika 

mit gebratenen Schwammerln

mit eingelegtem OdenwälderKuhmilchkäse  (2,8)

mit gebratenen HänchnbrustStreifen

mit gebratenen Rumpsteak Streifen 

mit Räucherlachs  (2,3)

Saisonale Blattsalate mit Strauchtomaten, Gurken,

gebackener Hähnchenbrustund gerösteten Kürbiskernen

´

Zwei kleine Buletten mit Zwiebeln und Kartoffelpüree

Zwei kleine Buletten mit Zigeunersauce und Bratkartoffeln

zwei kleine Buletten mit Blattsalaten,

Spreewaldgurke und Senf

aus 100% Rindfleisch,

mit  Pommes und  Salatgarnitur

aus 100% Rindfleisch, 

mit  Pommes und  Salatgarnitur



Laugenbrezel und süßem Senf

mit Krustenbauernbrot & Senf

mit Krustenbauernbrot, Kartoffelsalat & Senf

Bratwurst oder Riesenrindswurst mit Krustenbauernbrot

und klassischer Currysauce, scharf oder extra scharf 

mit Krustenbauernbrot & Senf

mit Weinsauerkraut (

mit Kartoffelsalat  

mit Kartoffelpüree  (

mit Bratkartoffeln(5)

auf  Wunsch Düsseldorfer Löwensenfextra scharf

Krustenbauernbrot mit drei Weckgläschen

gefüllt mit Schmalz, Obatzdaund Kräuterquark (2,4,8)

Schwarzwälder Schinken auf Krustenbauernbrot und zwei Spiegeleier(2,8)

mit Zwiebelringen auf schön ausgarniertem

Salatbett mit ofenfrischer Brezel(2,4,8)

Schinken-, Wurst- und Käsespezialitäten mit 

Meerrettich, Senf, Tomaten und Spreewaldgurke 

garniert, serviert mit Krustenbauernbrot(2,4,8,11)

Variation von heimischen und österreichischen Käse mit Krustenbauernbrot(2,4,8)

mit hausgemachtem Kartoffelsalat und Spiegelei (2,4,5)



Jeden Sonntag von 12:00 Uhr bis nichts mehr da ist

auf  Bouillonkartoffelgemüse dazu eine feine Meerrettichsauce ( 2,4,5,8) 

mit Spätzle und Rotkohl

´
Gegrilltes Schweine-, Rinder-und Kalbssteak

mit Bratkartoffeln und Grilltomate

mit Zigeunersauce oder Kräuterbutter,

und Bratkartoffeln

vom Kalb aus der Pfanne mit Wildpreiselbeeren

und Bratkartoffeln oder Kartoffelsalat

Schnitzel vom Kalb

Schnitzel vom Schwein

Schnitzel vom Hähnchen

Schnitzel vom Tofu

Knusperpanade oder klassische Panade

Weinsauerkraut (

Kartoffelsalat  

Kartoffelpüree  (

Bratkartoffeln(5)

Champignonrahmsauce

Zigeunersauce (5) 

Preiselbeeren (5) 

Grüne Soße



mit zwei hartgekochten Landeier und Salzkartoffel

mit hausgemachten Serviettenknödeln

mit gerösteten Zwiebeln und einem kleinen Salat

mit einer  Tomatensauce und  einem kleinem Salat

5 Stück mit Kartoffelpüree 

vom Hähnchen mit Pommes Frites 

mit frischer Sahne und Käse überbacken 

mit Vanilleeis und  frischer Schlagsahne

mit Vanilleeis  und  frischer Schlagsahne

nach Leó sOriginalrezept

mit Mandeln, Rumrosinen

und  hausgemachtem Apfelmus

´
mit Mandeln frischen Blaubeeren und  hausgemachtem Apfelmus



´

´

´

´

mit Puderzucker oder Zimt & Zucker

Schlagsahne

Vanilleeis

heißen Kirschen

mit Wiener Wurst 


